CRISTIAN GUILLERMO RODRÍGUEZ CONTRERAS

INGENIERO DE ALIMENTOS

C.I. 11.547.284-4

Fecha de Nacimiento
:
25 de junio de 1970

Edad



:
42 años

Nacionalidad


:
Chileno

Estado Civil


:
Separado (soltero)
Domicilio


:
Pje 15 #199, Recreo, Viña
Fono



:
(+56-32)- 249 65 11, Viña del Mar        
 




Cel. (+56-9) -66 99 12 53






(+56-9)-9798 69 27
E-Mail



:
ctnrodriguez@gmail.com
ANTECEDENTES ACADEMICOS

1975-1983
: Colegio Santa Maria de Agua Santa, Viña del Mar. Enseñanza Básica.

1984-1987
: Liceo San Martín de Porres, Cerro Castillo, Viña del Mar. Enseñanza Media.

1988-1996 
: Ingeniería en Alimentos; Pontificia Universidad Católica de Valparaíso.

1997-1998
: Tesis teórica y experimental: “Comportamiento Bioquímico del Surimi de Merluza (Merluccius gayi gayi)”. Escuela de Ing. de Alimentos, Facultad de Recursos Naturales. PUCV. Valparaíso.
1998


: Obtención Titulo de Ingeniería de Alimentos.

2013

Ingeniera Civil Industrial plan Executive UDLA (vespertino en curso por dos años)
RESUMEN ANTECEDENTES LABORALES

Oct 2012    Consultoría y Servicios en el Área de Alimentos 
Actual        Bolsa Pac Ltda.  Aseguramiento de Calidad. Instalación de                                                  xx            xSistemas de Gestión de Calidad para productos de innovación                                                                          xxxxxx xxxtecnológica en área de Envases. Varios.


Desarrollo de Proyecto de Optimización en Servicio, Calidad y reducción de costos en servicios de restaurant en Viña del Mar y                  Valparaíso; 
ASPROCER (Asoc. Prod. Cerdos Chile). Rodrigo Castañon. Gerente General.   
   
Supervisor de Producción. Envases Central (Coca Cola). Redireccionamiento del cargo aplicando mecanismos de información fluidos en el área productiva, mantención y otros.

Rodrigo Muñoz. Gerente.  
              

                  Asesorías. Profesor en ramos de agronomía Univ. Andrés Bello                                 (antiago)     Santiago. Rodrigo Castañon. 09-98793792

Investigación y Desarrollo; MacroFood S.A. Proyectos varios; Jefatura de Calidad para Implementación de Nuevos Controles. Planificación de Laboratorios Fco-Qco, Sensorial y Microbiológico. Alberto Oelckers; Pedro Manresa. F. 02-4783300.
Jun 2007
Asesoría: Desarrollo de nuevos productos área masas y pastas      xx               saludables.


Molino Victoria, Talca

Asesorías y cursos de sistemas de     calidad para la empresa ISI     Ltda. Barros Borgoño 105 Of. 901.   Providencia, Santiago. Rita Vásquez, F. 09-7998598. 

Oct. 2006-  Jefe de Gestión de Calidad y Desarrollo, Industrial y Comercial Mar-2007    Fontarella S.A. Coimplementador de sistema de GMP, Programas   
                  de Higiene y Saneamiento, Auditorías Internas de Calidad, Análisis 

                  de Productividad y Desarrollo de Productos nuevos. Desarrollo del  

                  Depto de Sanidad.  F. 02-5261263 

enero 2006-

sept   2006
Ingeniero parte de un equipo para implementación de un   programa HACCP- ISO 9001 (tres primeros meses); luego como  Jefe de Producción en turno en Empresa Agua de Piedra.  Presbítero Moraga Sur #500, Curacaví. Sociedad Mc Vey.  Jacqueline Mc Vey, Gerente de Producción. F. (02) 283 51 202.


2003-2005


2001- 2003


2001-

mayo
2005   Contrato Indefinido Empresas Carozzi S.A.


1999-2000

2000-2001

1998-1999


1996


1995 



 

1994


1992



OTROS ANTECEDENTES

· Curso ingles Wall Street Institute (2011- 2012)
· Varios en Envases Central
· XI Congreso Nacional de Ciencia y Tecnología de Alimentos. PUCV-Sochital

     Valparaíso 15 al 17 de octubre de 1995.

· Curso Internacional: “Metodología para la Determinación de la Vida Útil en Alimentos”. PUCV. Valparaíso 18-19 octubre de 1995.

· Curso: Chocolatería. Drubbens. 2002.

· I Jornada Medio Ambiental de la Industria de Alimentos: Situación Actual de los Residuos Industriales y su Relación con la Industria de Alimentos. Viña del Mar, septiembre 28 del 2000.
· Curso: Dirección efectiva de equipos de trabajo. Fuchs Consultores. 2003.

· Curso: Liderazgo y Prevención. IST. 2002.

· Curso: Excel Avanzado. Infoland Training. 2004.

· Curso: Sistema de Gestión Preventiva (SIST). Empresas Carozzi S.A. 2004.

· Curso: Liderazgo en Empresas Carozzi. In actum. 2004.

· Curso: Templado en Chocolatería, causas y efectos prácticos. Drubbens. Noviembre 2004.

· Curso: Fundamentos para el Desarrollo y Aplicación de Planes HACCP en 
· Plantas de Proceso. GLC, Fundación Chile. 8-12 Noviembre 2004.

· Curso: Desarrollo de la Calidad en la Empresa. Idesa. Diciembre 2004.

· Curso: Seguridad en el Trabajo por la Observación Preventiva (STOP) para supervisores.

Uso de herramientas computacionales (Word, Excel, Visual Basic, Bizagi, Internet, SAP, etc.) e ingles medio-avanzado. Disposición para cambio de ciudad-habitación. Conocimientos teórico-prácticos en Administración de Personal y Comercialización, contabilidad y proyectos. Excelentes relaciones interpersonales, proactivo y trabajo bajo presión.

RENTA LIQUIDA:       $ de acuerdo a conversación
CRISTIAN RODRIGUEZ
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Mar. 2007


Sep 2007    





Prestación de Servicios en Productos Sol: Estudio sobre los problemas de añejamiento en productos panaderos, aprovechamiento de subproductos, y pre-estudio de puntos críticos en contaminación de productos del rubro.


(Gerente: Juan Doske San Martín F. 32-2472550)


Prestación de Servicio: elaboración de Proyecto (Tesis): Proyección del consumo alimenticio de una biomasa de Salmón para la zona de Puqueldón, Chiloé. Rosa Zamora, Diario El Mercurio Valpo. (32-2264264).





Práctica Profesional I en Costa S.A.: Implementación de un sistema computacional de especificaciones de materiales de envase. Prestación de Servicios en la conclusión de este sistema e implementación en Costa Nos, Santiago.





Prestación de Servicios en Molinera del Rey Melipilla: Trabajo de Laboratorio. Jesús Arguinarena f. 02-25383119.








Práctica Profesional II en Pesquera Francis Drake. Varios: Balances de Energía y eficiencia en calderas y cocedores y diversos en Riles.








Prestación de Servicios en tiempo completo para la áreas de Calidad, Desarrollo y Planificación: Implementación de S.A.P. para Control de Calidad Costa Valpo.; generación de bases de datos e implementación  de especificaciones de productos de moldeo y finales en chocolatería; análisis de rendimiento en envasadoras y perdidas de materiales de envases en los procesos productivos; rendimientos en mano de obra en trabajos a trato v/s contrato fábrica; generación de bases de datos de productos en peso bruto cajas de embalaje e injerencia en paletizados; calculo de palet tipo racks para optimización de espacio en Bodega de Productos Terminados.








Prestación de Servicios en Costa S.A. Valpo. Área de Producción: cargo de las producciones y turnos de los productos de Pascua de Resurrección destino nacionales y extranjeros.








Supervisor áreas Control de Calidad y Desarrollo en Costa Valpo. Experiencia en contrato de personal y selección de equipos de trabajo. Desarrollo de Buenas Prácticas de Manufacturas (GMP) Programa de Higiene y Saneamiento (SSOP). Aplicación HACCP, SAP. Inducción a personal nuevo y capacitación en diversos temas tales como: manipulación higiénica de los alimentos, manejo operacional de equipos.


Preparación y confrontación de diversas auditorias de calidad: Bresler, Walmart. Otros.





Traslado a Planta Caramelos (Carozzi S.A.) y  perfeccionamiento en  este rubro en el área de Producción.-Jefe de áreas con rango de Jefe de Turno e Ing. de Procesos. Ingeniero de Procesos: estandarizaciones tecnológicas y ajustes en el desarrollo de nuevos productos. 








Oct. 2007


Oct 2008    





Nov 2008


Jun 2009





May 2009


Jul 2011








